


Tndiscte Gedranze

Dec metston Lete denken bet indiachon Kiiche an achanf abgeschmeckte Makltyesten, aber das
Aaffilligote an indischen Specoen iot dic Yeeljalt den verwendeten Gewinshombinationen.
Das Wont (Curny bedeutet wnopriinglich Sauceund ot je nack seine Ferbunft aus dem Torden
oder Siiden Tndiens eine Wetchang ane Kovianden, Rneughimmel, Qhtte, Inguer, Korkuma,

Safran, Nellen, Randamon and andere Gewdingen. Den meisten Gewdnzen wenden auckiolyende

gedundects - und verdanungdfordernde Eigenschaflen sugedclnicben:

Bockshornkleesamen
EntzOUndungshemmend, vorbeugende
WirkunggegenAbszesse, Blahungen,
Geschwre, blutreinigend und hilft bei
Nierenblutungentenzschwdche

Chili

Beruhigend fUr Herz und Kreislauf, ent-
halt Vitamin C und B, vermindertArteri-
enverkalkung und Thromboseneigung

Fenchel

Verdauungsfordend, vorbeugend
gegenGelbsucht, Blasensteine, lindert
Bauchschmerzen, Bauchkrémpfe und
Bldhungen

Garam Masala

GewUrzmischung, die zujedem Gericht
individuellzusammengestelltwird und
aus bis zu1é einzelnen GewUrzen be-
stehen kann

Ingwer

Appetitanregend, heilend bei Entzi-
dungskrankheiten, Ruckenschmerzen,
Frauenkrankheiten, Reisekrankheit, MU-
digkeit, Migrane und Bronchitis

Kardamom

Enhalt Vitamin A, Bé, C, hilftGegen
Mundgeruch, Verdauungsbeschwer-
den, Nervositat, Afembeschwerden,
Erk&ltung und Heiserkeit

normal scharf | mittelscharf | sehr scharf

Knoblauch

Rein an VitmainA,Bund C, fordert die
Durchblutung der Herzkranzgefdie,
senkt den Blutdruck, anregendbei Po-

Koriander
Wirktanregend auf die Verdauungsor-
gane, Aphrodisiakum

Kreuzkimmel
Verdauungsfreundlich, wirktgegen
MagenundDarmkrankheiten und
gegenblasse Haut

Nelken

Antiseptisch, schmerzstillendbei Zahn-
schmerzen, wirktigegenEntzOndungen
im Hals und Rachen

Pfeffer
Appetitanregend, wirktberuhigend
auf die Magenwdande

Safran
Wirktkrampfstilend, magen- und
herzschonend, verdauungsfreundlich

Zimt

verdauungsférdernd, stresshemmend,
wirktgegen Bauch- und Magen-
schmerzen




(PRI G

mit Ihrem Besuch in unserem indischen Spezialitaten-
Restaurant, Uber den wir uns sehr freuen, legen Sie ein
Zeugnis des gehobenenGeschmacks ab. Wir werden Sie
nichtenttGuschen, denn die Philosophie unseresHauses

ist die unverwechselbare Art, |hnen die groBe Tradition
der indischen Kochkunstzuprdsentieren.

Beiuns werden fur Sie nur die Besten und erlesenen
Produkteder verschiedenen Regionen Indiens serviert.
Umrahmtvon einer landestypischen und gemdutlichen
Atmosphdre,steht die GUte und Frische der Zutatensowie
die fachliche Sorgfalt der Zubereitung fUruns im
Vordergrund.

Gerne bereiten wir unsere Spezialitdten nach lhrem
individuellenGeschmackzu. Lassen Sie unswissen,
welchesspezielleGewurzbeilnrem Gericht hervorgehoben
oderauf welches verzichtet werden soll.

Selbstverstandlich entscheiden Sie auchuber die
Scharfe lhrer Speise, so dass diegeschmackliche
Abrundung genau lhrem Gaumenfreuden entspricht.

Haben Sie bitte Verstandnis, wenn die besondere Art der
Lubereitungeinmaletwasmehr Zeit in Anspruchnimmt,

Wir wunschen lhnen einenangenehmen Aufenthalt in
unseremHaus und einenguten Appetit.




U A ETe P 4 15T o1 01 o A iy e S e e e e e e e o b o o L e e e 5,90
Fischsuppe® nach Sidindischer Art mit Gamnelen, Zitronengras, rotem Curry und Knoblauch

e ¥ VT Lo Lo b 1 ToTH = o B A T o s et e L o S ol el R S I YU BRRIE e e ol Dl oS 5,90

133:DaalsShorba: Aottt el P T Aae e e e L et R 5,90
Suppe’® aus Gelbe linsen, mit Chili und Knoblauch und Bockshornklee

1.PAPAdAMY.. ..o resensinnsiinsesiver il P T - -« «vsnoeisnunssnatiasanniansensnsessrnanse 3.90
Zwei knusprige indische Flodenbro’re aus Kichererlbsenmehl und Gewulrzen, mit
Yogurt"-Minze, & Mango Chutney
2. Indische Chicken Pakora® S et . 0 i il R A . irreieeiennnnaeanneeres 7.90
Frittierte HaGhnehenbrust im Kichererbsenteig mit Yogurt- Mlnze & BBQ Dip
3:dndische Paneer Pakora Bl o g o 2l o e Y ..o s oienesuncinansans 7,90
Frittierter indischer Kase'**® im Kichererbsenteig, mit Chili & Curry-Bananen Dip
4.indische Onion Pakora T 8. % .. i mlet . .. 5 e L o Tl e 7,90
Frittierte Zwiebelringe im Kichererbsenmehl mit Chili & BBQ Dip
5.Indische Ghobi Pakora™ BRI (5 STuly . .. ... b Tl I - citessinitisins . ... ocvesvconsnnsiosassnasnonsosas 7,90
Frittierter Blumenkohl im Kichererbsenteig mit Yogurt-Minze & BBQ Dip
6.Mix-Veggi Pakora’............. R ettt s B0 b isencsa s I, ..............coveeemeinenivnnncreas 7,90
Frittiertim Kichererbsenmehl mit Yogurt-Minze & BBQ Dip
7.Indische Samosas zwei StUck...... RN ... ..., .. it o Il ... .....oiecramarsasanseensanseansanensnnnns 7,90
mit Karioffeln, Erbsen und Gewdrzen
geflllte & frittierte Teigtaschen, mit Salatgarnitur
Chutney's:

8. foghutl thrze - Kattotielchill | BBG A e B e e s 1,50
Mango Pickels, eingelegte scharf-saure ManNQOSTUCKE............cooiiiiieiieeieeerieeessieeeessssreesesseasessssaressssssasans 1,50
SWeehMaNGo C U IREY i e e o e P e e e A i . 2,50
g Vegelansche MaRC IO Bl GO o i vuns srusansvaninan evnivnsas susbessandnsissnunssabatsonsandssnnnnnnis 9.90
mit sUBer-, scharfer- oder Sojasauce (vegan)

e e =T ] o e | o e e R e e P N 9.90
Hahnchenfleisch, serviert mit Salatbeilage, BBQ, Yogurt minze with allerge 4 und Chilisauce
1L Chease  ChIl (i RO R 8 ) s i o e s fas s s dosiiote s sbr v aa Gasrassas oo bmviinasassn et ivmnsansennsntson 14,90

mit WeiBkohl, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, Ingwer, und Sweetchili Sojasauce




EE B o S T [T | 41T] i oo bt s S it s el S A S et L B e S 2,00

I F o o | e R o e A L R e A D 4,50
gewdrzter Natur-Yoghurt mit Zwiebeln und GurkenstUckchen

VLT (10 s e e e s S S S e el e L e Ve 4,50
gewdrzter Natur-Yoghurt mit frittierten Kichererbsen-Balichen

LB (o] [ e e RNt S R SN, T e G e AU 4,50

20 . NaCn W e ZENII e N ) i i s St ok s S aswer e A v rvd v xS0 2y et ST 3 e v 3,50

VBl ROl i o i it i R L 3,50

2 RN OB RO T e R  ieneee 3,50

p BT E ) R e e s e g e L R Gl e S U S I S i T e e o 3,50

Indisches frittiertes Ballonbrot aus Weizenmehl
NOTE: Wenn Sie die Butter weglassen, sind alle Brote Vegan

2O BRI A € e e e R e klein 4,90............... groB3 7,80
verschiedene Blatt-Salate der Saison mit Gurke,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln. Angemacht mit
sUBlich-wuUrzigem indischen Senfdressing

29 Tikko SOl an ONIG RN, ot e f ( ia i o v Bans i it h s s ah s s e s v oa s 14,90
G et [T e e 2y | e g (o [ ) el e e e S R S T R S e e 16,90
I NUggers (& SR M PO e i i ininiisiavinstonss s s iein s eresabmme s 8,50
32.Hahnchenschnitzel*® (1 SHick) mMit POMMEeSs................cooooiiiiiiiiiiie e, 9,90




Vegane & Vegetarische Specsen

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

il e e [ o [ e e L e St s R e s o R e s TR 14,90
In KokosnuBsahne'** gegartes Auberginencurry,
mit Paprika, Knoblauch und rotem Chili verfeinert, Mohren

S8 BhindLBRBlINEGON . . e e TRt e R e e SN T AN e e e A e e 14,90
feine Okraschoten gebraten mit Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch, Koriander und Chili

S Manter Baneer Veg e s e N o i o B i n e s Bre o G Ao AR et AN e e n s v a e 14,90
wirziges Curry aus indischem Kase'*** Erbsen,
Iwiebeln, Tomaten, Ingwer und Koriander

B BUhIOY SOOG VEGAN i ot e ikt U Tt s STy £ ne R my s TNV A R h v o ik wv i 14,90
ein mildes und schmackhaftes Spinatcurry, mit Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch und GewuUrzen verfeinert

41.DaalMakhani YegelaRS . VOGN i i e s n e s ST it T e i s i was Fada s s S5 ah s Smpadntnsova s as 14,90
Indisch/pakistanisches Linsengericht in Butter®
und Gewurzen geschwenkt

A Alog GO MOSaI Y O ) T i i v i b A T P N e v s 14,90
In Kokosnuss-Sahne'”* gekochtes Kartoffel-
Blumenkohlcurry, wurzig-pikant und cremig

A3 Shahl Panesrvege oS el G s i L e ik o Bveine coiirtis vt sy s amd A AN b s ennas 15,90
hausgemachter Paneerkase'*** in wirzigem
Curry aus Mandeln®, Sahne, Tomaten und Zwiebeln

44 P dlak P Or e el VEGEIONSCIN i i i 0k i biaio Lo vms s s vews e n s Fen nn wa 4G Sty it Ba e v ve 14,90
hausgemachter Paneerkése'*** in wiirzig-pikantem
Spinatcurry, mit Ingwer & Koriander

LT e 81,00 s (5 BT o U a [y B A S e e e AR o SR AR i p L e g R DR 14,90
pikantes Punjabi Curry aus Kichererbsen,
Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und Kartoffeln

46, TATKAH NOVIOIN G RO MO M OO i i g i o it dmm s, harm e s oA 5oV st n £ s S e A 'am 15,90
in Kokosmilch und getrockneten Frichten gekochtes
Gemusecurry, mit Kokosraspeln und Mandeln®
47 Paneer Nkka Mastla Vool SN o i it e o iverssivasinshavasarionannssranassnsnes 17,90
hausgemachter indisher Kése'*** mit Currysauce'*** (scharf),
Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln und KUmmel, Paprika

48.Bhaji (Mix Vegi) kurz gebratenes Gemiise vegan....................cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e 14,90

mit indischen GewuUrzen, Auberginen und Blumenkohl

A MAlaL R oD N O AN S Ol o e e i i il s e dnniabitwn ok aiahaanns s wwnan s wevhs 14,90
Kasebdllchen von Kartoffeln u. Paneerkése'*** in Sahnecurrysauce'***' u. Mandeln®




Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

Ll T ST e e SRR T e, e e e e e D e e 15,90

Hahnchenfleisch mit Zwiebeln Currysauce'*’

B3 Pl e - ChICKaN PO S PRI i o i Tyt e i aiioon s asnn s en e rah fudinns ik s Fu s A n o s e mevasanins 15,90

H&hnchenbrust in einer cremigen Pistaziensauce mit exotischen Gewulrzen

SAChickemMadras > ... e et abaiiEame e S e T e i e 15,90

1.3.5H

Hadhnchenfilet in scharfer kokoscremesauce

B S T Ly T i P Tt X S e o e e S S SOl O Y 11 5 b i St Y 16,90
Hahnchenfilet mit Plaumen, Aprikosen, Apfeln und Gemuse in milder Erdnusscurrysauce'***
e T R I T L T ks A il 2o et o i B R S L f00 i ST It o LS N sl e S 19,90
mariniertes Hahnchenfieiseh!'#**' mit Ingwer, Paprika, Knoblauch, Zwiebeln und Kimmel
57.Chicken Korma . gl . . ... S ... A N e 15,90
In KokosnuBsahne'** gegarte Hahnchenbrust mit Tomaten, Paprika u. mohren, rotem Curry
58.Chicken So i .  0ee .. cccocscn RN, . W e SRR ... e .. ........... 15,90
zarte Hohnchenbrust gegart in einem Curry aus Spinat, Tomaten und GewUrzen
59.Chicken BlGL...... oo . .50 S SEEN 5. - e U . 0 T e R 15,90
traditionelles Gericht aus roten u.gelben Linsen, Knoblauch, Chili u.Koriander
60:Mango Cllleken.......... 50 . .S et S S . .o vt e e bl e aeaeeeeas LER
Hahnchenbrust mit Mangofrichten und.in.delikater Kokosmilch-

Karma-Sauce'*®, Kardamom
61.Maharani BUERBENICKeTT S ...7..............o.... e I ... ... e eeeerennnnssenseranrannns 15,90
In-marinierte Hdhnchenbrust gekocht
in einer indischen Ghee (Buttersauce’)und Bockshornklee
42.Chicken man Pasand s ... (AR & ittt ., e o iieeiaiieneianeasiannnnnes 15,90
wirzige Hahnchenbrust in cremiger Mandelsauce und Gewirzen
63.BhindiChicken......... Rl o n SR - Wl il i e res i e neeens 15,90
mit Tomaten, Knoblauch, Koriander, Okraschoten u. Zwiebeln Curry Sauce
44.Chicken VInddloo’.......... Nl . . . .vioirere TR e ienesedesenasaersiens 15,90
feurig-pikante Hadhnchenbrust in einem Tomaten-Zwiebelcurry
Kartoffeln und Gewdurzen verfeinert
LT R T e T T R B e R T W M R a ] Ve R e S S e G R 15,90
in einem Karamell-Curry gekochte Hahnchenbrust, wirzig sUB mit Paprika und Ananas®
e T R e s g L SN e L5 o B O e R S i 20,90
in Knoblauch, Ingwer, GewUrzen und Yoghurt® marinierte Hdhnchenbrust'***
gegrillt und heiB serviert mit BBQ -Sauce und Kichererbsen Curry
g, o 5 TVl (B S PR £ D Gl e e S L S b e O s e LU OOt e O 15,90
Hdahnchenbrust mit Zwiebeln, Tomaten, Joghurt-Currysauce.

68 GOl I G K O T e e R R B o oy e ehman i i e wo s enan 15,90
H&hnchenfleisch mit Kichererbsen, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Currysauce'***

e g L L e R e e 15,90

Hahnchenfleisch mit verschiedenem Gemuse in roter Currysauce


































